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Backerei Waldherr in Kleinhdflein | Clemens Waldherr iibernahm im 1994 die Backerei von sei-

nem Vater und war damals erste Bickerei Osterreichs mit einem Vollkorn-Bio-Vollsortiment,

Es war im Jahre 1956, als Alexa-
ner Waldherr nach Lehrjahren
in Wien seine Dorfbéckerei im
heutigen Stammhaus in Klein-
hoflein bei Eisenstadt eroffnete.
1994 Gibernahm Clemens Wald-
herr die Bickerei und stellte auf
Bio-Vollkorn um.

Die Griinde fiir die neue Linie
damals? ,Vollkorn ist bei Brot
und Gebick die Voraussetzung
fiir gesunde Erndhrung, und

wenn die Inhaltsstoffe der Zuta-
ten beste Qualitit haben sollen,
geht das nur mit bio! So war es
ein logischer Schritt, dass die
private und ganz persénlichen
Uberzeugung auch auf das Un-

ternehmen, die Bickerei tber-
tragen wurde”, berichtet Cle-
mens Waldherr. Das Interesse
fiir gesunde Erndhrung hatte fiir
Familie Waldherr schon immer
einen hohen Stellenwert. Schon
vor der Umstellung der Biackerei
wurde bei Waldherr ,vollwer-
tig” gekocht.

Stichwort Vollkorn-Bio — was
ist der Vorteil gegeniiber dem
yherkommlichen” Gebick? , Fiir
gesunde Erndhrung ist es unum-
ganglich, das volle, ganze Korn
zu sich zu nehmen. Die Verar-
beitung von Vollkornmehl ist
handwerklich aufwendiger als
die Zubereitung konventionel-
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ler, industriell hergestellter
Backwaren. Durch die schonen-
de und langsame Verarbeitung
werden zudem die wertvollen
Inhaltsstoffe bewahrt und bes-
ser aufgeschlossen, wodurch
echtes Vollkorn-Brot und -Ge-
bick auch  besonders ge-
schmackvoll und bekémmlich
ist’, so Waldherr, der auch be-
reits ein Buch veroffentlichte:

+~Himmlische Weihnachtsba-
ckerei”.

Der Vorschlag zur Veroffentli-
chung eines Vollkorn-Weih-

nachtsbickerei-Buches  wurde
vom Verlag an die Familie

Waldherr herangetragen. Birgit

Waldherr  tiberredete  ihren
Mann letztendlich dazu, die Ge-
legenheit zu nutzen, das Wissen
rund um Vollkorn-Kekse und
andere siiffe Verlockungen wei-
terzugeben. Ob der Familienbe-
trieb auch nach Clemens Wald-
herr gesichert ist? ,Alle fiinf
Kinder im Alter zwischen zwi-
schen finf und 14 Jahren sind
derzeit (noch) von der Biackerar-
beit begeistert und wollen alle
Biacker werden. Wir hoffen na-
tiirlich, dass das so bleibt. Wir
werden die Kinder dabei unter-
stiitzen, wenn es ihr Berufs-
wunsch ist”, berichtet Clemens
Waldherr.



