
Feiern Sie mit uns: 
20 Jahre Geschmacksvielfalt aus vollem Korn!

Waldherr - Der Vollkorn-Bio-Bäcker - lädt ein:
Jubiläumsfest am Samstag, 13. September 2014, im Stammhaus Eisenstadt-Klein-
höflein. Aktuelle Infos: www.vollkornbaeckerei-waldherr.at/jubilaeum



* Alle Infos zum Jubiläumsprogramm, zur Teilnahme am Störbrot-Backen sowie zur 
Anreise mit öffentlichen Verkehrsmitteln finden Sie unter: www.vollkornbaeckerei- 
waldherr.at/jubilaeum

Besuchen Sie die Vollkorn-Bio-Bäckerei Waldherr im Stammhaus im Burgenland!
7000 Eisenstadt-Kleinhöflein, Kleinhöfleiner Hauptstraße 39
www.vollkornbaeckerei-waldherr.at

Jubiläumsfest-Programm
Samstag, 13. September 2014

ab 08.00 Uhr
•	 Störbrot-Backen*: Annahme der ungebackenen Störbrote

09.00 Uhr	
•	 letzte Störbrot-Annahme: „Eing’schossn wird!“
•	 Frühstück mit Köstlichkeiten von Vollkorn-Bio-Bäckerei Waldherr, 

FAIRTRADE-Kaffee, -Tee und Bio-Säften

ab 10.00 Uhr
•	 Backen von Vollkornweckerl für Kinder und Erwachsene
•	 Verzieren von Schoko-Cake-Pops mit FAIRTRADE-Schokolade
•	 Verkosten von regionaltypischen Spezialitäten vom  

Alten Kaufhaus Großhöflein
•	 Vollkorn-Quiz-Rallye mit genussvollen Preisen
•	 Live-Musik

12.00 Uhr	
•	 Segnung der Backstube und der Störbrote
•	 Suppentopf vom Alten Kaufhaus mit Brot-Vielfalt von Waldherr

12.30 bis 13.30 Uhr
•	 Bewertung der Störbrote durch die Jury
•	 Publikumsverkostung der frischen Störbrote

14.30 Uhr	
•	 Ehrung der Störbrot-BäckerInnen: Bekanntgabe der GewinnerInnen  

der ExpertInnen-Jury und der Publikumswertung
•	 anschließend gemütlicher Ausklang

Einladung zum Jubiläumsfest
20 Jahre Waldherr: Von der traditionellen Dorfbäckerei zum Spezialisten für Vollkorn & Bio

Feiern Sie mit uns das Jubiläumsfest am Samstag, 13. September 2014 im Stammhaus der Vollkorn-Bio-
Bäckerei Waldherr in Eisenstadt-Kleinhöflein: 
Erleben Sie Bäckerhandwerk aus nächster Nähe, erfahren Sie mehr über Vollkorn, Bio, alternative Ge-
treidesorten und die handwerkliche Zubereitung von hochwertigem Vollkorn-Bio-Brot und –Gebäck. 
Genießen Sie Brotvielfalt und kulinarische Köstlichkeiten aus dem Burgenland und versuchen Sie sich 
selbst als Störbrot-BäckerIn!

Auf Ihren Besuch freut sich Familie Waldherr!

Störbrot-Backen 
Wer bäckt das beste 
Störbrot? *
Darüber entscheiden eine Fach-
jury und Festgäste! Alle Teilneh-
merInnen erhalten ein kleines 
Dankeschön. Bringen Sie Ihren 
Brotteig, lassen Sie ihn beim 
Bäcker backen und gewinnen 
Sie wert- & genussvolle Preise.  
Anmeldung: bis Freitag, den 5. 
September 2014.

-20 % auf alle  
Backwaren
Bei Ihrem Einkauf am 13. Sept. 
im Stammhaus in Eisenstadt. 
(Solange der Vorrat reicht. Ab-
gabe nur in Haushaltsmengen.)


